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PLATS PRINCIPAUX
Omble chevalier, fumet de poisson et
tomates, lentilles vertes et mousse de safran 

Burger de bison du Québec, aragula,
cheddar vieilli, mayonnaise de mûres, frites

28$

36$

27$

ENTRÉES

SALADES
César d’épinards avec bacon, câpres

croustillantes et vinaigrette maison
          Extra poitrine de poulet de grain rôti

Burrata, chimi-churi, abricots, prosciutto,
réduction de vinaigre balsamique, asperges,
tomates cerises

9

14

19

24

18

Bavette, sauce au poivre vert, salade et
frites

Salade verte, légumes de saison, vinaigrette

maison
Salade niçoise de thon rouge poêlé, avec

patates rôties et oeufs cuits durs, tomates

cerises

Soupe de poivrons rouges rôtis

Bisque de homard avec estragon et pirri pirri 18

Arrancini de citrouille, sauge et marrons rôtis

avec trempette de légumes racines
16

Escargots, champignons porcini en vol au vent

Torchon de foie gras, confiture de vin rouge 22

Crevettes tigrés géantes, sauce cocktail maison

16

18 Poulet de cornouailles avec étagés de
patates douces et légumes de saison, demi
glace de canneberge

28$

Cannellonis d’épinards et ricotta, sauce de
courge musquée

24$



MENU EXPRESS

 Bagel saumon fumé, fromage à la crème à l’aneth,
et câpres croustillantes, salade verte

À CÖTÉS

DESSERTS
 

 
MENU ENFANTS 
Pâte sauce tomate ou bolognese
Burger de boeuf et frites 
Poutine classique 

18  

Quiche Lorraine, salade verte
Quiche chèvre épinards, salade verte 
Poutine de frites maison, cubes de fromage du
Québec
                        Avec viande braisée

Frites
Salade verte

Assiette de fromages du Québec
Crème brûlée... au parfum du moment
Tiramisu

Brownie
Dôme chocolaté, crème glacée saveur du moment

Extra foie gras

12
14 
14  
12

14

15

14

21  

8  
9  
8

21

23  

22  

16 

22 

Café/thé gourmand 16

Vol au vent volailles

Oreilles de crisse 6
Pain à l’ail 6


